
BANQUETES

SHERATON SANTA FE



PAQUETE BODA DE LUJO  

PAQUETE BODA 

MENU INFANTIL   

TORNAFIESTA

REGALOS

PROMOCION   
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4 Precios por persona, 16% de IVA y 15% de servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Menú de Gala de 4 tiempos
a partir de 150 personas

Descorche con una duración de 6 horas incluye:

Refrescos, Jugos, Hielos y mezcladores.

Coctel de Bienvenida

Torna Fiesta para 75 personas 

Suite Nupcial para Novios (Master Suite)

Desayuno de cortesía para los novios 

2 Suites para los Papás de los Novios.

Tarifa especial de Habitación $ 75.00 USD + 

impuestos  para sus invitados previa 

reservación, plan europeo sin alimentos

Prueba de Menú para 6 personas.

Menús impresos.

Silla Tiffany Dorada o Caoba.
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5 Precios por persona, 16% de IVA y 15% de servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Salón en cortesía para la Ceremonia Civil 

Servicio de Guardarropa.

1 cortesía de estacionamiento por cada 50 

personas pagadas.

Mantelería de catalogo,  vajilla, cristalería y todo 

el equipo necesario para la preparación y 

operación del evento (estrado para músicos, 

mesa de novios y pista de baile,  etc.)

Precio por persona $1,425.00

Hora adicional de Descorche por persona $ 

125.00 

Hora Adicional de Salón $ 9,280.00
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6 Precios por persona, 16% de IVA y 15% servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Entradas Frías  y Calientes

Rissotto al Vino Blanco y Tomillo, con Parmesano y 

Crocantes de Prosciutto

Napoleon de Betabel Rostizado con Queso de 

Cabra, Nuez Caramelizada y Vinagreta de Echalot y 

Limón

Medallón de Queso Brie con Arúgula y Compota de 

Durazno

Ensalada de Melón, Prosciutto, Queso Azul con 

Reducción de Vinagre Balsámico

Ceviche de Atún

Cheese Cake de Queso de Cabra con Mermelada de 

Cebolla
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7 Precios por persona, 16% de IVA y 15% servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Sopas

Crema de Hongo Portobello y Polvo de Jamón 

Serrano

Crema de Espárragos con Avellanas

Crema de Jitomate Rostizado y Pesto

Crema de Mariscos

Veloute de Calabaza con Manzana y Almendras 

Tostadas

Chowder de Coliflor Rostizada con Salteado de 

Salmón
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8 Precios por persona, 16% de IVA y 15% servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Plato Fuerte

Medallón de Filete de Res en Salsa de Vino 

Tinto y Echalot con Puré de papa y Espinacas 

Salteadas

Filete de Res Relleno de Hongos con Salsa de 

Mostaza Dijon con Papas Rostizadas y 

Espárragos

Short Rib Estofado con Vegetales Sobre Cama 

de Polenta

Roulad de Pollo con Espinacas y Alcachofa en 

Salsa Cremosa de Pesto con Jitomates Asados y 

Papas al Romero

Roulad de Pollo Relleno de Salchicha Italiana y 

Pistache con Salsa de Pimiento Rostizado, 

Vegetales al Grill y Puré de Papa al Ajo 

Rostizado

Porchetta de Cerdo Rellena de Hinojo y 

Manzana en Salsa de Sidra con Vegetales 

Salteados

Salmón a las Brasas con Salsa de Limón y 

Alcaparra con Arroz Salvaje y Mix Salteado de 

Ejotes y Zanahorias

Salmón Pochado con Puré de Coliflor y 

Verduras de Temporada
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9 Precios por persona, 16% de IVA y 15% servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Postres

Panna Cotta de Vainilla con Frutos Rojos

Pastel de Chocolate Obscuro y Avellana con 

Salsa de Maracuya y Macarron

Red Velvet Cheese Cake

Pastel Selva Negra con Salsa Inglesa

Tarta de Manzana con Especias y Quenefa de 

Helado de Vainilla



Suite Nupcial en cortesía para los Novios

Tarifa Especial para Invitados en Habitaciones Extras

$ 75.00 USD  más Impuestos

Salón en Cortesía para la Boda Civil

Salón por 6 Horas

Menú de 3 Tiempos

Descorche por 6 Horas 

Prueba de Menú para 6 Personas

Mantelería Especial

Tarifa Especial de Estacionamiento
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Precios por persona, 16% de IVA y 15% de servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Menú de 3 tiempos
a partir de 100 personas

Entradas

Crema de Hongos Frescos y Polvo de Hongos 

Deshidratados

Crema de Queso Gruyere y Cebollín

Crema de 3 Pimientos y 3 Frutos Secos

Plato Principal

Roulad de de Pollo y Espárragos en Salsa de 

Vino Blanco

Suprema Rellena de Champiñones en Salsa 

Cremosa de Chipotle

Pechuga a las Finas Hierbas en Salsa de Hongos 

Secos

B
o

d
a



12

Precios por persona, 16% de IVA y 15% de servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Filete de Res en Salsa de Vino Tinto

Mignon de Filete en Adobo de Tamarindo

2 Guarniciones a elegir

Cous Cous con Frutas Secas

Papitas Rostizadas al Romero

Papa Gratín

Flores de Zanahoria Glaseadas

Juliana de Verduras

Postres

New York Cheese Cake con Frutas Rojas

Pastel Sacher de Chocolate y Chabacano

Mouse de Maracuyá

Precio por persona $ 885.00 IVA y Servicio 

incluidos. 
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Menú 1

Pechuga Parmesana con Pasta a la Crema

Gelatina

Limonada o Naranjada

$ 225.00

Menú 2

Nuggets de Pollo con Papas a la Francesa

Galletas Gigantes

Limonada o Naranjada

$183.00

Precios por persona, 16% de IVA y 15% de servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019
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Menú 3 

Hot Dogs con Papas Chips 

o

Mini Hamburguesas

con papas a la francesa

Helado

Limonada o Naranjada

$ 200.00

Precio por persona con IVA y Servicio

Incluído

Precios por persona, 16% de IVA y 15% de servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019
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Precios por persona, 16% de IVA y 15% de servicio incluidos.

Vigentes al 31 de Diciembre 2019

Chilaquiles Verdes o Rojos con Pollo

Tacos 

(Pastor, Arrachera, Bisteck, Canpechanos)

Tortitas de Cochinita

Pozole

Antojitos Mexicanos

Precio por persona $ 328.00 con IVA y Servicio 

incluido.

.



Cocktail de Bienvenida

Mesa de Botanas

(Palomitas, Chicharrones, Papas, Pretzels, Cacahuates)

Up Grade de Menú en el Paquete Boda

(Se agrega un Tiempo a Elección de la Chef)

Mesa de Carnes Frías y Quesos

(Mínimo de 200 Personas)

Brindis Ceremonia Civil

Una opción a elegir
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6 MESES SIN INTERESES

En la  Contratación de tu Evento 

Al Pagar con 

American Express
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