BANQUETES EVEREST

DESAYUNO BUFFET

$670 MXN mas IVA por persona

o Jugo(2 a elegir)
=] ‘Verde, naranja, toronja, mango y manzana.
Agua
Agua Mineral
Café Americano.
Pan Dulce Miniatura.
Pan Salado (Baguette, bollo o Bolillito)

PLATO FUERTE

31 personas a 60 personas (3 a elegir).
61 personas a 100 personas (4 a elegir).

Quiche de espinaca y quesos en salsa de poblana.

Quiche Lorraine con ensalada de tomate cherry y mozzarella.
Chilaquiles verdes o rojos con pollo, huevo o queso panela y frijoles.
Enchiladas de pello (mole o suizas) acompafiada de frijoles.
Crepas poblanas.

Pastel azteca.

Huarache de nopal con tinga de setas.

Sopes con chorizo y papa.

Tortilla espafiola

Huevo a la mexicana

Malletes con pico de gallo

Waffle con frutos rojos.

Hotcakes acompafiados de nutella, miel de maple o chantilli,
. Pan francés

Incluye: Coordinacion, planeacidn, meseros y capitanes por 5 horas, mebiliario, manteleria, vajilla, mezcladores y cristaleria (Vaso
Highball).

CONDICIONES

. El servicio de banquetera es por 5 horas (Podemos cotizar las horas adicionales),

. Los precios agui mencionados son mas VA,

. Se debera dar un anticipo del 0% para garantizar la fecha y el otro 50% con un minimo de dos semanas antes del evento.

. En eventos confirmados mayores a 100 personas, se podra realizar una prueba de mend para 3 personas en nuestras instalaciones con previa

reservacidn, en caso de no estar confirmado, tendra un costo del precio del mend cotizado por persona (mas IVA), misma que serd abonado a
su evento en caso de confirmarlo

. La prueba debe realizarse a mas tardar 20 dias habiles previos al evento
. 5 el evento esta confirmado con un anticipo, ésta no tendra costo (aplica solo en eventos mayores a 100 personas)
. En eventos menores a 100 personas, se podra realizar la prueba de mend con un costo de $1,500.00 mas VA por persona, los cuales no seran

abonados en caso de confirmarse el evento
. Se cobrara $300.00 por elemento de servicio (capitanes, meseros y cantineros) par hora extra
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